Vase de gatit universale Tupperware

Va felicitam ca ati ales colectia de vase de gatit universale de la Tupperware. Aceasta gama de
vase este usor de depozitat va va oferi calitatea necesara pentru a obtine rezultate delicioase fara

complicatii. Nu veti compromite utilizarea simpla si calitatea.
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Caracteristici si avantaje

Aceste tigai din otel inoxidabil de calitate superioara va vor ajuta sa creati mancaruri usor de pregatit,
dar si extravagante. Aprobate de bucatari, iubite de consumatori! Vasele de gatit din otel inoxidabil 304,
bine concepute, cu 3 straturi, va vor oferi ani de placere! Aceaste vase de gatit va vor ajuta sa obtineti
rezultate asemanatoare unui bucatar.

Acest produs este potrivit pentru:
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Gaz Electrica Ceramica Inductie

Baza vaselor de gatit are o structura in trei straturi, realizata din otel inoxidabil si aluminiu, care asigura
o difuzie uniforma si mai eficienta a caldurii.

Vasele de gatit cu strat antiaderent vor permite desprinderea usoara a mancarii si gatitul cu minimum
de grasime.

Utilizare si intretinere

. Cititi cu atentie manualul vaselor de gatit.

. Indepartati etichetele inainte de utilizare, daca este cazul. Spalati si clatiti intotdeauna noile dvs.
vase de gatit inainte de prima utilizare.

. Diametrul bazei vaselor de gatit trebuie sa corespunda cu diametrul arzatorului utilizat de pe plita.

. Atunci cand fierbeti apa sarata in vasele de gatit, adaugati intotdeauna sarea cand apa fierbe si
distribuiti-o uniform. Astfel, veti evita riscul formarii de puncte de rugina.

. Nu folositi produsul in cuptorul cu microunde, pe focul de tabara, pe gratar sau sub rotisor.
. Nu folositi in cuptorul traditional deoarece manerele se pot topi.

. Nu lasati vasele de gatit goale pe un arzator fierbinte si nu le lasati sa fiarba pana cand apa se
evapora complet.

. Nu turnati niciodata apa peste grasimea incinsa din vasul de gatit.
. Nu scapati vasul de gétit din mana. in caz contrar, tigaile se pot deforma.

. Desi capacele sunt fabricate din sticla calita, acestea se pot sparge daca sunt scapate pe jos,
asadar trebuie manevrate cu atentie.

. Inainte de prima utilizare, ungeti tigaile antiaderente cu un strat subtire de grasime. Nu folositi
sprayuri de gatit pe baza de aerosoli, deoarece acestea pot lasa reziduuri lipicioase, iar mancarea
se poate lipi.

. Pentru a proteja stratul antiaderent de inalta calitate al vaselor de gatit, NU folositi ustensile de metal
sau ascutite pe produs, intrucat acesta se poate deteriora.

. Nu folositi mixere manuale in vasele de gatit, deoarece stratul antianderent se poate deteriora.

. Asezati intotdeauna o céarpa intre tigai atunci cand le depozitati unele peste altele, pentru a proteja
suprafetele interioare si exterioare ale vaselor de gatit.

. Nu folositi vasele de gatit cu strat antiaderent daca stratul incepe sa se cojeasca.

. Folositi intotdeauna manusi atunci cand manevrati produsul deoarece ménerele se pot incalzi in
tipul folosirii.

. Folositi intotdeauna un suport pentru oale fierbinti atunci cand asezati vasul fierbinte pe masa sau
pe blatul de bucatarie.

. Nu folositi vasul de gatit daca unul dintre manerele acestuia este slabit, deoarece se poate
desprinde si poate provoca accidente sau deteriorarea produsului.



Instructiuni de curatare

Lasati intotdeauna vasele de gatit sa se raceasca singure inainte de a le curata. Nu clatiti tigaia
incinsa cu apa rece, deoarece pot sari stropi de grasime sau se poate forma abur, care v-ar putea
rani.

Indepartati mancarea prinsa sau intaritd, 14sand vasele de gétit la inmuiat in apa calda cu detergent
de vase.

Folositi numai agenti de curatare neabrazivi, fara clor, si bureti, perii de frecat din nailon sau lavete
Tupperware din microfibra.

Nu folositi bureti de srma sau obiecte din metal pentru a curata vasele de gatit, deoarece produsul
se va zgaria.

Cu toate ca produsul poate fi spalat in masina de spalat vase, recomandam spalarea acestuia de
mana, deoarece produsul s-ar putea deteriora daca se atinge de alte tigai sau suprafete metalice
pe durata ciclului de spalare.

Folositi un agent de curatare special pentru produse din otel inoxidabil, pentru a indeparta petele
rezistente si a lustrui suprafata. Aveti grija sa utilizati partea moale a buretelui, pentru a evita
zgarierea suprafetei lucioase exterioare.

Instructiuni de siguranta

A nu se lasa la indemana copiilor in momentul utilizarii.

Manerele nu trebuie sa stea niciodata direct deasupra sursei de caldura (a se vedea fig. A.).

Fig. A

Aveti grija ca flacara aragazului sa nu cuprinda partile laterale ale vasului de gatit. Pentru
mentinerea echilibrului pe aragaz, asigurati-va ca manerele lungi se afla deasupra gratarului (a se
vedea fig. B).

Fig. B

Instructiuni de preparare

Atunci cand prajiti mancare intr-un vas cu interior din otel inoxidabil, trebuie ca vasul sa ajunga la
temperatura potrivita pentru ca mancarea sa nu se lipeasca si carnea sa se rumeneasca frumos.
Verificati daca tigaia din otel inoxidabil, preincalzita si fara grasime, a ajuns la temperatura potrivita,
stropind-o cu céteva picaturi de apa. Daca picaturile incep sa se miste, inseamna ca tigaia a ajuns
la temperatura potrivita.

Preincalziti vasele de gatit cu putina grasime in ele, la foc mic spre mediu, timp de 1-2 minute,
inainte de a adauga alimentele.

In cazul in care gétiti cu ulei, addugati numai ulei la temperatura camerei in tigaia preincalzita,
pentru a reduce la minimum riscul de stropire.

Sugestii pentru economie de energie

Opriti plita cu cinci minute Tnainte de a termina de gatit. Baza incapsulata va mentine tigaia suficient
de fierbinte, pentru ca procesul de gatire sa se incheie.

Alegeti dimensiunea potrivita pentru ceea ce intentionati sa gatiti; este recomandat sa umpleti tigaia
la 2/3 din capacitate.

Folositi masina de spalat vase la temperatura scazuta, pentru a economisi energie Si a proteja
mediul.



Angajamentul Tupperware

Produsele noastre reflecta angajamentul nostru de a avea un impact masurabil asupra mediului
inconjurator. La Tupperware, proiectam toate produsele cu gandul la reducerea la minimum a
deseurilor de plastic si a risipei alimentare. Creand produse de calitate, durabile si reutilizabile, menite
sa reziste in timp, venim in ajutorul misiunii noastre de a reduce deseurile, pentru a asigura longevitatea
planetei noastre, a semenilor nostri si a comunitatilor in care traim si muncim.

Vasele de gatit universale de la Tupperware fac obiectul garantiei Tupperware impotriva oricaror
defecte de productie sau de material care pot aparea atunci cand produsul este folosit conform
instructiunilor si in conditii normale de utilizare casnica.

Aceasta garantie nu include deteriorarea produsului ca urmare a utilizarii neglijente sau
necorespunzatoare a acestuia, care poate include supraincalzire, pete si zgarieturi pe interior si exterior
sau orice eventuale crestaturi, sau daca a fost scapat pe jos.

Daca produsul dvs. nu este acoperit de garantie, consultati conditiile privind garantia in vigoare in tara
dvs., pentru o descriere completa a garantiei. Produsul dvs. Tupperware este conceput pentru utilizare
repetata. Daca, din orice motiv, produsul dvs. se deterioreaza si nu este acoperit de garantie sau daca
nu mai aveti nevoie de el, actionati cu responsabilitate si reciclati-l sau anuntati-ne daca aveti nevoie de
ajutorul nostru.

www.tupperware.ro



